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Brunch

Brunch er i bodi laugardaga og sunnudaga fra 11.30-14.30

Lamb & hveitikdkur — egg og beikon 2.390 kr.

Heegeldad lamb, stokkt beikon, vestfirskar hveitikdkur, speelt egg, gulrétarmauk,
pikkladur raudlaukur, piparrétarsésa

Bleikja & lummur ,Eggs Benedict” 2.490 kr.

Léttgrafin bleikja, hleypt egg, kjuklingabaunalummur, piparrétarsésa, stokkar linsubaunir,
bjér-Hollandaise

Buffalo kjuklingur & vaffla 2.490 kr.

slensk vaffla, buffalo kjiklingastrimlar, kimchee hrésalat, smjér-hlynsirép

Chorizo & beikon ,Shakshuka“ 2.290kr.
Chorizo, beikon, smjdrbaunir, harissa, egg, peyttur fetaostur, kérfander, vestfirskar hveitkékur

Piri piri morgunverdar ,kebab“ 2.290 kr.
Piri Piri kjdklingur, eggjahreera, beikon og confit smatématar 4 vestfirskri hveitikéku

Avdkado toast 2.390 kr.
Grillad bondabraud, avékadd, confit smatématar, hleypt egg

Confit andalzeri (Peking style) 2.990 kr.
Gurka, vorlaukur, Egils appelsin sweet-chilisésa, teriyaki-maltsdsa, islenskar pénnukdkur
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»Eton Mess“ vaffla 1.590 kr.
Berjasulta, vanillufs, hindberjais, hindberjasésa, marengs, rjémi
Snickers vaffla 1.590 kr.

Dulche de leche karamella, snickers-is, snickers, sikkuladisésa, rjomi

Pénnukdokutrié 1.890 kr.

> Ber og riémi

> Dulce de leche og Néa kropp
> Skyr, Nutella, jardarber

DRYKKIR

Mimosa 890 kr.
Aperol spritz 1.500 kr.

+MAKE YOUR OWN MIMOSA® - 4.500 KR.

Flaska af Piccini freydivini og appelsinusafi fyrir bordio,
o u.p.b. 8-10 glos.




