
AFTER
NOON
TEA

Framreitt alla daga frá 14.30 til 17.00.



SAVOURY

BLÁBERJASKONSUR

Þeytt íslenskt smjör og tvær tegundir af sultu

CONFIT ÖND  
á vestfirskri hveitköku

Andaconfit rillet, karamelluseruð epli,  
Maltsósa, appelsínusósa

BLEIKJA & LUMMUR

Kjúklingabaunalummur, léttgrafin bleikja,  
piparrótarsósa, hrogn, stökkar linsubaunir,  

yuzu-ylliblómadressing

DELUXE ROAST BEEF SAMLOKA  

Nautalund, avókadókrem, rjómaostur,  
piparrót, sýrðar gúrkur 

KLASSÍSK TÚNFISK SAMLOKA

Túnfiskssalat með chili, gúrka



SWEET

ETON MESS SKYR OSTAKAKA

Hvítsúkkulaði-skyrmús, marengs, hindber,  
hindberjasósa

ÞRISTA-SÚKKULAÐITERTA 

Súkkulaði, Þristur, vanilluís, þeyttur rjómi 

BOLLAKÖKUR

Red Velvet
hindaberjafylling, rjómaosta-skyrkrem 

Súkkulaðifudge
dulce de leche fylling, súkkulaðikrem

SÖRUR 

MAKKARÓNUR

Afternoon tea	 5.990 kr. 

Með glasi af:

Oddbird Blanc de Blancs 0%	 6.890 kr. 

Prosecco freyðivíni	 6.990 kr.

Möet kampavín	 7.580 kr.

Eingöngu framreitt fyrir allt borðið.

Verð/mann



SAVOURY

BLUEBERRY SCONES 

Whipped Icelandic butter and two types of jam

CONFIT DUCK  
on Icelandic flatbread 

Duck confit rillet, caramelized apples,  
Malt sauce, orange sauce

ARCTIC CHARR & BLINI

Chickpea flatbread, lighly cured arctic charr,  
horseradish sauce, roe, crispy lentils,  

yuzu elderflower dressing

DELUXE ROAST BEEF SANDWICH

Beef tenderloin, cream cheese, horseradish,  
avocado spread, pickles 

CLASSIC TUNA SANDWICH 

Tuna salat with chili, cucumber 



Only served for the whole table.

Price/person

SWEET

SKYR ETON MESS CHEESECAKE

White chocolate “skyr” mousse, meringue,  
raspberries, raspberry sauce

ÞRISTUR CHOCOLATE CAKE 

Icelandic liquorice chocolate Þristur, chocolate,  
vanilla ice cream and whipped cream

CUP CAKES 

Red Velvet
raspberry filling, cream cheese “skyr” icing

Chocolate fudge
dulce de leche filling, chocolate icing

SARAH BERNHARDT COOKIES

MACARONS

Afternoon tea	 5.990 kr. 

With a glass of:

Oddbird Blanc de Blancs 0%	 6.890 kr. 

Prosecco sparkling wine	 6.990 kr.

Möet Champagne	 7.580 kr.



TE   TEA

SVART TE   BLACK TEA 

EARL GREY SUPERIOR

Hið blómkennda bragð frá Darjeeling héraði í bland við 
vinsæla bergamotávöxtinn gefa þessu sígilda og þekkta 
tei fágað og einstakt bragð. 

DARJEELING HIMALAYA

Vandað og klassískt haustuppskerute frá Darjeeling 
héraði á Indlandi. Meðalstór og regluleg, dökk 
laufblauð með nokkrum toppum. Bragðmikið með 
blómakrydduðum keim.

MANGÓTE   Mango tea

Suðræn, mild og léttkrydduð blanda frá Kína og Ceylon 
bragðbætt með ljúffengum, sætum mangóteningum og 
sólblómum. 

JURTATE   HERBAL TEA

HUGARRÓ   Peace of mind 

Krydduð og sætkennd ayurvedísk jurtablanda með 
örlitlum lakkrískeim. Endurnærandi fyrir líkama og sál. 

Koffínlaust / Caffeine free

PIPARMINTA   Peppermint   

Hrein og frískandi, piparmintan er einstaklega frískandi 
og orkugefandi jurt.



ÁVAXTATE   FRUIT TEA

BORA BORA  

Framandi ávextir og blóm eyjunnar fögru Bora Bora eru 
uppistæðan í þessari sætu og bragðgóðu blöndu.

HVÍTT TE   WHITE TEA 

YUNNAN HVÍTT   Yunnan white

Stór ljósgræn telaufin með fjölda silfurlitaðra toppa gefa 
mjúkt og milt bragð með blómkenndum keim. 

GRÆNT TE   GREEN TEA 

SENCHA SÍTRÓNA   Sencha lemon 

Grænt Sencha te, blandað sítrónu sem passar vel við 
hið mjúka græna te. Gefur sætt sítrónubragð, gott bæði 
heitt og kalt.

BANCHA GRÆNT   Bancha green

Lífrænt ræktað japanskt te. Stór laufblöð, tekin neðarlega 
á teplöntunni breiða fallega úr sér þegar hellt er upp á 
teið. Bragðið er mjúkt með grösugum keim.




