
BRUNCH
DRYKKIR

MAKE YOUR OWN

MIMOSA
Flaska af Piccini freyðivíni,  

appelsínusafi og trönuberjasafi 
fyrir borðið,  um 8–10 glös.

7.990 kr.

Nautalund 4.890 kr.
Léttgrilluð nautalund, hleypt egg, grillað bóndabrauð, piparrótar-rjómaostur,  
klettasalat, confit tómatar, charmoula, bjór-hollandaise

Reyktur lax 4.490 kr. 
Reyktur lax, hleypt egg, kraffla*, piparrótar-ostasósa,  
laxakavíar, stökkar linsubaunir, bjór-hollandaise 

Confit önd 4.590 kr. 
Hægelduð önd, hleypt egg, bóndabrauð, karamelluseruð epli,  
piquillo-sósa, bjór-hollandaise

Hunangsskinka & beikon 4.490 kr. 
Hunangsskinka, beikon, hleypt egg, kraffla*, franskar á milli,  
beikon sveppa döðlu duxelle, bjór-hollandaise

Buffalo kjúklingur & vaffla 4.690 kr. 
Buffalo kjúklingastrimlar, íslensk vaffla, kimchee hrásalat, smjör-hlynsíróp 

Avókadó toast 3.990 kr. 
Avókadó, grillað bóndabrauð, confit smátómatar,  
hleypt egg  

Beikon & halloumi rist 4.290 kr. 
Beikon, tvö hleypt egg, grillað bóndabrauð, rauðrófuhummus, 
grillaður halloumi ostur, avókadó, ferskir tómatar 

Egg & beikon vaffla 4.290 kr. 
Eggjahræra með charmoula, beikon, íslensk vaffla, 
avókadókrem, smjör-hlynsíróp

Avókadó kraffla 3.890 kr.  
Kraffla, piparótarrjómaostakrem, “kramið” avókadó, hleypt egg, ruccola salat  
í yusu ylliblómadressing og mikið af rifnum parmesan

Egg og beikon croissant 3.290 kr.   
Ný bakað croissant, piparrótar-rjómaostakrem, eggjahræra með aspas,  
stökkt beikon, maple smjör, maís, granatepli og labneh

Berja og skyr fyllt french toast 2.890 kr. 
Skyr-ostakrem, berjablanda, maple-smjör, hindberjasorbet og þurrkuð hindber

Þrista pönnukökur 2.890 kr. 
Þrjár fluffí pönnukökur, Þristamús, þristur, lakkrís, jarðaber og þristasósa 

Berja pönnukökur 2.890 kr.  
Þrjár fluffí pönnukökur, berjacompote, skyrkrem, jarðaber,  
bláber og skógarberjasósa 

Eton mess pönnukökur 2.890 kr. 

Þrjár fluffí pönnukökur, eton mess ostakaka, hindber, hindberjasósa,  
marengs og hindberjasorbet

KOKTEILAR 2.490 kr. 
When life gives you 
Don Julio Reposado tekíla, Luxardo bitter, 
sítrónugras, sykruð & grilluð sítróna

Tutti Frutti 
Bacardi 4 ára romm, Aperol, bubble gum, 
súraldin, eggjahvíta 

Le lollipop #2 
Malfy Rosa Gin, hveitibjór, greipaldin,  
ávaxtate, súraldin 

Peacock 
Bacardi Carta Blanca, Bacardi 8 ára romm, 
Aperol, banani, ananas, falernum, súraldin

BELLINI 1.990 kr.

Bellini Classic 
Freyðivín, ferskja

Green apple Bellini
Freyðivín, grænt epli 

Strawberry Bellini
Freyðivín, jarðaber

BLOODY MARY 2.290 kr.

Bloody Mary Classic
Vodki, tómatsafi, sítróna,  
worcestershiresósa, tabasco

Harissa Bloody Mary
Vodki, tómatsafi, sítróna, Harissa,  
worcestershire-sósa

Buffalo Bloody Mary
Vodki, tómatsafi, sítróna, buffalósósa, 
worcestershire-sósa

APEROL SPRITZ 1.990 kr.

Aperol Spritz flauta
Aperol, freyðivín 

Mango passion spritz flauta
Aperol, freyðivín, mangó, ástaraldin

Rose Spritz flauta 
Lillet Rose, rose freyðivín, sódavatn 

EGGS BENEDICT

BRUNCH RÉTTIR 

EFTIRRÉTTIR 

*Croissant + vaffla = kraffla

Laugardaga & sunnudaga frá 11:30-14:30

Bættu við beikoni 590 kr. 

fjallkonan.rvk         fjallkonan Vinsamlegast látið þjóninn vita um ofnæmi eða óþol

BRUNCH TURN
Buffalo kjúklingastrimlar, eggjahræra með charmoula, beikon, parmaskinka, 
hunangsgljáð skinka, Búri, avókadó, kirsuberjatómatar, gúrkusneiðar, granatepli, 
kröfflur, grillað bóndabrauð, vöfflur 

Frábær fyrir tvo til að deila 

5.900 kr. 


